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Spoleto 25 - 28 novembre

IIT° congresso internazionale sul tartufo

1 I° Congresso
Ilnternazionale

sul Tartufo si
tenne a Spoleto nel
1968 e vide la par-
tecipazione di un
folto numero di ri-
cercatori oltre alla
presenza di nume-
raccoglitori,
commercianti e
agricoltori che in-
tendevano avviare la coltivazione di
questi pregiati funghi ipogei.
Dopo venti anni, nel 1988, si volle ripe-
tere 'esperienza per avere un confronto
sull’evoluzione della ricerca alla quale
avevano lavorato e stavano lavorando
con solerzia numerosi ricercatori in di-
verse parti d’Europa e del Mondo, par-
ticolarmente in Francia e in Spagna.
Cosi, su iniziativa della Comunita
Montana dei Monti Martani e del Se-
rano e dell’Universita degli Studi di
Perugia, in collaborazione con il Co-
mune di Spoleto, fu organizzato il 1I°
Congresso Internazionale di Spoleto sul
Tartufo che ha rappresentato a livello
internazionale una pietra miliare per
quanto riguarda il confronto e la sintesi
sulla ricerca scientifica che in tale set-
tore si era sviluppata nel ventennio
1968-88.

Vincenza Campagnani, Presi- rosi
dente della Conunita Montana
Monti Martani e del Serano

Il secondo Congresso Internazionale, i
cui atti sono tanto attuali da essere an-
cora richiesti dai ricercatori di tutto il
mondo, ha segnato, possiamo dire, I'ini-
zio della moderna tartuficoltura, e la
prima vera esperienza in tale settore
dalla quale poi hanno preso spunto
esperienze analoghe in altre parti del
mondo.

E” ormai trascorso un altro ventennio,
quello di Spoleto puo essere ormai con-
siderato un appuntamento ventennale
atteso con ansia ed aspettative dall’in-
tero mondo della ricerca in tale settore,
per cui ¢ ovvio pensare al III° Con-
gresso Internazionale per I'anno 2008.
Si ritiene molto importante questo
nuovo appuntamento principalmente
per due ragioni fondamentali:

a) La ricerca scientifica sul tartufo e
sulla tartuficoltura ha avuto, nell’ultimo
decennio, un forte sviluppo ed impor-
tanti evoluzioni. Ad essa si sono dedi-
cati e si stanno dedicando con interesse
un numero sempre maggiore di Ricer-
catori.

b) La coltivazione dei tartufi & in conti-
nua espansione ed evoluzione anche
per la continua ricerca, da parte degli
agricoltori, di attivita produttive agro-
forestali alternative all’agricoltura tra-
dizionale, remunerative ma anche piu
rispettose dell’ambiente.

OBIETTIVI

Con il ITI° Congresso Internazionale di
Spoleto ci si propone di mettere a con-
fronto i risultati ottenuti dall’evolu-
zione della ricerca e della
sperimentazione, ma anche di far cono-
scere agli addetti ai lavori le tecniche
messe a punto per una moderna e pro-
duttiva tartuficoltura ed anche di di-
scutere  insieme delle  diverse
problematiche che investono ancora
I'intera filiera produttiva, a partire pro-
prio dalla ricerca.

Le tematiche affrontate riguarderanno:
* La ricerca di base: in questo momento
molti ricercatori si stanno cimentando
per definire correttamente il ciclo bio-
logico e il sequenziamento genomico
del tartufo. Sara 'occasione per cono-
scere i risultati di tali ricerche e di studi
che si ritengono molto importanti ai
fini applicativi.

* La ricerca applicata e la coltivazione:
una folta sezione interessera tutti gli
aspetti inerenti le diverse fasi della col-
tivazione dei tartufi, dalla produzione
delle piante tartufigene, alla scelta del
terreno, alle tecniche agronomiche di
preparazione del terreno e di coltiva-
zione fino alla raccolta, cosi da fornire
agli agricoltori elementi utili per avviare
e condurre nel migliore dei modi un’at-
tivita che sicuramente non puo vantare
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secoli d’esperienze come altre produ-
zioni agricole.

» La commercializzazione e la trasfor-
mazione: sul mercato non sempre sono
presenti prodotti degni del nome tar-
tufo: in questa sezione verranno
affrontati i problemi della commercia-
lizzazione e soprattutto della conserva-
zione e trasformazione del prodotto che
spesso determinano notevoli perdite di
qualita a cui attualmente si pone rime-
dio con I'aggiunta di prodotti aromatici
di sintesi che modificano radicalmente
il vero aroma del tartufo.

IL PROGRAMMA SCIENTIFICO

ILTII° Congresso Internazionale sul Tar-
tufo di Spoleto si svolgera su 4 giornate,
dal 25 al 28 novembre 2008 e si artico-
lera in diverse sezioni:
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+ mattino del primo giorno:

I SESSIONE INTRODUTTIVA—con la
relazione di apertura e con le altre rela-
zioni a invito relative alle ricerche che
vengono condotte nei diversi paesi in-
teressati ai tartufi.

+ pomeriggio del primo giorno e mat-
tino successivo:

11 SESSIONE relativa alla coltivazione —
sara divisa in sottosessioni che tratte-
ranno delle tecniche di produzione
delle piante tartufigene, dell’ecologia
(suolo, clima, vegetazione ecc.), delle
tecniche di coltivazione (irrigazione,
potatura, sarchiatura, pacciamatura,
ecc.).

+ pomeriggio del secondo giorno:

111 SESSIONE relativa a commercializ-
zazione, conservazione e trasforma-
zione.

el

g

* terzo giorno:

IV SESSIONE relativa alla ricerca di
base: sistematica dei tartufi e micorrize,
biologia molecolare applicata al tartufo,
ciclo biologico, ecc.

- mattino del quarto giorno:

V SESSIONE: relativa ai poster.

VI SESSIONE: tavola rotonda con i tar-
tuficoltori su esperienze e problemati-
che relative alla coltivazione.

* pomeriggio del quarto giorno:

VII SESSIONE: visita guidata alle tar-
tufaie coltivate.

1l quarto giorno ed il successivo, in un
altro “contenitore” storico della Citta,
sara organizzata una “kermesse sul tar-
tufo e le altre eccellenze del territorio”.

Per informazioni
www.martanieseranocomunicazione.it
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Spoleto Tipica Mostra Mercato
Palazzo Leti Sansi 21-23 e 29-30 novembre

Venerdi 21 novembre

Palazzo comunale, sala dello Spagna
Ore 12.00 presentazione del Trekking
Urbani

Domenica 23 novembre

Corso Garibaldi, Asta dell’olio novello
dei frantoi artigianali del territorio

A cura dell’Associazione “IL BORGO”
La dott.ssa Maura Baldioli svelera i se-
greti degli assaggiatori dell’olio, illu-
strando pregi ¢ caratteristiche di ogni
diversa produzione. _

Gli oli verranno messi all’asta con al-
legata una scheda tecnica delle pro-
prieta organolettiche.

Il ricavato verra devoluto in benefi-
cenza all’Associazione AGLAIA

Ore 17.30 Bruschette e caldarroste per
tutti in Borgo.
Degustazione di trebbiano Spoletino

Per tutta la durata della manifesta-
zione i ristoranti del centro storico
aderenti all’iniziativa offriranno ai
clienti, la degustazione di un prodotto
tipico.

Sabato 29 e domenica 30 novembre
Palazzo Leti Sansi

IL TARTUFO A TAVOLA. Dalla pro-
duzione alla trasformazione: esposi-
zione e laboratori,

Evento conclusivo del 3° Congresso
Internazionale sul tartufo di Spoleto




